
 

 
 
 



 
Jubileum - Familie - Communiefeesten 

 
Alle dranken worden verrekend volgens het tarief van onze prijslijst of                                                    
een all-in prijs van 6,00 €  per uur/per persoon (geen sterke dranken) met een minimum                      
van 4 uur. Vanaf 20 personen. 
 
In de all-in prijs van dranken zijn inbegrepen aperitief van Cava & fruitsap,                          
onze huiswijnen, alle bieren, frisdranken en koffie of thee. 
 
Voor kinderen tot 12 jaar betaalt u halve prijs voor het buffet of stelt u een kindermenu 
samen. De zalen hiervoor zijn gratis en inclusief tafeldecoratie (linnen, bloemen, etc.) 
 
Hapjes volgens prijsofferte voor recepties en aperitief. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    

 

Melkerij Peerdsbos 
 café - restaurant - speeltuin - minigolf - snoephuisje - jeneverhut 

 



Suggesties 
 

Uit volgende gerechten kunt U zelf 1 menu samenstellen voor al uw genodigden. 
    

Koude Voorgerechten 
– Cocktail van grijze garnalen  € 11,80 
– Zeevruchtencocktail  € 12,80  
– Gestoomde verse zalm met dille-room  € 12,80  
– Serranoham met seizoenfruit  € 11,80  
– Carpaccio van rund met notenolie en parmezaan  € 11,80 
– Noorse visschotel  € 12,80 
– Trio van wildpaté (seizoen) € 12,80 

 

Warme Voorgerechten 
– Kaaskroketten  € 9,80  
– Garnaalkroketten  € 12,40  
– Koninginnehapje  € 9,00  
– Scampi op Indische wijze € 14,60 
– Scampi met look en room  € 13,60  

 

Tussengerecht 
– Sorbet  € 5,10 
– Calvados  € 5,10 

    

Soepen 
– Tomatenroomsoep  € 4,20 
– Heldere groentesoep  € 4,20 
– Tomatengroentesoep  € 4,20 
– Champignon roomsoep  € 5,20 
– Aspergeroomsoep  € 6,20 
– Heldere kippensoep  € 5,20 
– Kippenroomsoep  € 5,80 
– Wildsoep (seizoen)  € 7,20 

 



Hoofdgerechten 
    

Vis:Vis:Vis:Vis:    
– Tongrolletjes Dugleré  € 22,60 
– Kabeljauw met mousselinesaus  € 19,80 
– Trio van vis met 3 sausjes  €20,80 
– In de oven gestoomde zalmfilet met saffraan-room  € 17,50 
– Zeeduivel Kardinaal (kreeftensaus)  € 21,60 
– Zalmfilet met mosterdsaus  € 17,50 

    

Vlees:Vlees:Vlees:Vlees:    
– Tournedos met saus naar keuze  € 18,80 
– Varkenshaasje natuur met seizoengroenten  € 17,80 

~ Archiduc  € 18,80 
~ Blackwell  € 18,80 
~ Op grootmoeders wijze  € 18,80 

– Lamsfilet 
~ Zuid-Franse wijze  € 20,80 
~ Look  € 19,80 

– Kalfsmedaillon saus choron  € 20,80 
    

Gevogelte:Gevogelte:Gevogelte:Gevogelte:    
– Kipfilet in roomsaus  € 15,60 
– Kipfilet in rode wijnsaus  € 16,80 
– Eendenborstfilet met sinaasappelsaus  € 20,40 
– Parelhoen Veronique  € 17,80 

 
 
 
 
 
Deze gerechten worden geserveerd met kroketten, 
frieten, rijst of puree naar keuze en warme groenten. 
 
Tijdens het wildseizoen hebben wij een uitgebreide suggestiekaart ! 
    



DessertenDessertenDessertenDesserten    
– Bavarois  € 4,50 
– Chocolade mousse  € 4,50 
– Gemengde fruittaart  € 4,50 
– Javanais  € 4,50 
– Rijstvlaai  € 3,20 
– Rijstvlaai met slagroom  € 4,20 
– Appeltaart  € 3,20 
– IJstaart met vuurwerk  € 7,20 
– Biscuit met fruit  € 7,30 
– Verse rijstpap  € 3,50 
– Dessertenpallet  € 7,20 
– Bosvruchtensoepje met cake  € 5,50 

    
    
    
    
Wij maken graag een prijs voor uw eigen menuvoorstel. 
 



  
Algemene voorwaarden 

 
– Een optie is 7 dagen geldig. 
– Bij bevestiging van uw feest wordt een voorschot van minimum € 100 gevraagd. 
– Voorschotten worden bij annulatie niet terugbetaald. 
– Rekeningen zijn contant betaalbaar (visa - eurocard - cash) 
– Deze brochure is geldig tot 30 juni 2011. 

 
 

 
 

 

Melkerij Peerdsbos 
 

Bredabaan 93 – 2930 Brasschaat 
Tel. 03-651 81 03 - fax 03-653 38 76  
E-mail: info@melkerij-peerdsbos.be 
Website: www.melkerij-peerdsbos.be 

 

 


